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Dalla Pescheria “Crudite”

Crudité from the “Fish Shop”- KpyauTte n3 Pui6HON J1aBKYM

Carpaccio di pesce bianco con fiocchi di sale di Maldon

e citronette con limoni di Amalfi
White Fish carpaccio * Kapnayyo n3 6enon pbibbl

17€

Carpaccio di gambero rosso
Red prawn carpaccio * Kapnay4o 13 kpacHoi KpeBeTKM
20€

Tartare di tonno
Tuna Tartare * Taptap V3 TyHua
20€

Tartare di Ricciola

White Fish Tartare *TapTap u3 kpacHoOn KpeBeTKM
8 € l'etto (pz 200gr 0 400 gr)

Tartare di gambero rosso di Mazara del Vallo

Red prawn tartare+ TapTtap 13 KpacHbIX KPEBETOK
12€l'etto  (pz200gr o400 gr)

Misto Rossini (Degustazione di crudite)
Selezione di crudi con carpaccio di gambero rosso,
carpaccio di scampi, carpaccio di pesce bianco,

tartare di tonno

Rossini selection (tasting of crudite) « Accopt PoccuHu (gerycrauusi kpyamTe)
25€

Scampi e Gamberi di Mazara del Vallo
abbattuti a bordo

Prawns and prawns from Mazara del Vallo shot down on board
KpeBeTkn 1 kpeseTkn 13 Maasapa-gens-Banno céut Ha 6opTy

12€ l'etto
Ostriche Gilardeau
5€ alpz.

Ostriche Cuvée Prestige
6€ alpz.

Ostriche Belon 00
7€ alpz.

Tartufi, Fasolari, Cannolicchi, mandorle e limoni di mare

Truffles, cockles, razor clams, almonds and sea lemons
Tpiodean, MOAIOCKI, MOAAIOCKU, MUHAGAL 1 MOPCKOM AUMOH
5€ l'etto

Ricci di mare selezionati dalle piu pregiate coste europee

Sea urchins selected from the finest European coastsTpiodean, MOAIOCKH, MOAAIOCKH,
Mopckue exu, OTOBPaHHbIE C AYHLUMX EBPOMENCKMX MOBEPEXMI.
4€ alpz.
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Antipasti Gourmet

Gourmet appetizers - 3bICKaHHbIe 3aKyCKU

Tartare di Baccala con patate al limone di Amalfi
alici del Cantabrico e olive taggiasche

Cod tartare with potatoes and Amalfi lemon Cantabrian anchovies and Taggiasca olives

Tapmap 13 mpecku ¢ kapmogerem 1 aMarbGUMAHcKkUM AumoHoMKaHmabpurickue aH4yoycbl 1 oausku Tagxacka

25€

Tartare di gambero rosso di Mazara del Vallo

e avocado con citronette

Red prawn tartare from Mazara del Vallo and avocado with citronette

Tapmap 13 kpacHbix kpesemok 13 Magzapa geab Baaro m asokago ¢ ummpoHemom
30€

Tartare di ricciola con citronette e mango
Amberjack tartare with citronette and mango
Tapmap 13 kpacHeix kpesemok u3 Magaapa geab Baano 1 asokago ¢ uumpoHemom

22€

Tartare di tonno rosso su patate sgranate al limone d’Amalfi

e avocado con citronette

Red prawn tartare from Mazara del Vallo and avocado with citronette
Tapmap 13 ambepgiera ¢ LMMPOHEMOM M MAHIO

25€

Tartare di tonno rosso con burrata di Andria

pomodorini e avocado

Red tuna tartare with Andria burrata cherry tomatoes and avocado

Tapmap 13 kpacHoro myHua ¢ AHgpua byppamanommngopbl Yeppu 1 asokago
25€

Insalata di gamberi rossi di Mazara del Vallo

con arancia, pepe rosa e granella di pistacchio
Red prawn salad from Mazara del Vallo with orange, pink pepper and chopped pistachios

Canam u3 KPGCHb/X ersemox n3 MGQSGPG JgeAb Bano ¢ aneabCuHoM, POBOBb/M nepueM n Dy6AeHblMM d)MCmGLL/KGMM

25€

Crostini di mare

(bruschette, con caviale, vongole, ricci, moscardini al pomodoro)
Seafood crostini

KpocmuHu 13 Mopenpogykmos

22 €
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Antipasti Caldi

Hot Starters | Flopaune 3akycku

Polpo verace con patate pomodoro
Real octopus with tomato potatoes

HGCH’JOHLLMMV OCbMWHOI C MoOMAdmHbIM Kapmod)e/\eM
2€

Insalata di calamari, sedano,e gamberi di Mazara del Vallo

con citronette ai limoni di Amalfi
Salad of squid, celery and prawns from Mazara del Vallo with Amalfi lemon citronette

Canam u3 KaAbMapos, CeAbgepeﬂ n Kpesemok om Mdg3dpd genb Banno ¢ ummpoHemom GMG/\bCpMmGHCKO/'O AMMOHA

25€

Saute di cozze, vongole veraci, fasolari, tartufi e cannolicchi
Sautéed mussels, clams, cockles, truffles and razor clams

XKapeHbie MUgHK, MOAAIOCKM, MOAAIOCKM, MPIOEAN 1 MOAAIOCKU-6PMMBbI

22€

Moscardini fritti

Fried octopus from Terracina or Civitavecchia

KapeHbiii ocbmuHor 13 TeppadnHbl uan Yrsumasekkbu
20€

Scampi con cuore di carciofo stufato con menta e limone
Scampi with heart of stewed artichoke, mint and lemon

Ckamnu ¢ cepgLemM myLweHoro apmuLLIoKd, MSMoit 1 AMMOHOM

30€

Fiori di zucca ripieni di ricotta e basilico con gamberi rossi

di Mazzara del Vallo in tempura
Courgette flowers stuffed with ricotta and basil with red prawns of Mazzara del Vallo in tempura

Lisemsbl kabaykos, apLumpoBaHHble pukommori n 6asuAnKom, ¢ kpacHbiMu kpesemkamu Mauuapa geab Baaro 8 memnype

17€

Insalatina di carciofi con grana e gamberi
Salad with artichokes, Grana cheese and prawns

Canam ¢ apmuwwokamm, colpoM paHa u kpesemkamm

25€

Ventresca di tonno alla griglia con carciofi alla brace, aglio, olio e peperoncino
Tuna belly with grilled artichokes, garlic, oil, chilli

Kusom myHLUa ¢ GpmMLUOKCIMM Ha /'DM/\G, HYECHOKOM, MACAOM, YNUAN

20€

Uovo cotto a bassa temperatura su fonduta di taleggio e tartufo nero

Egg cooked at low temperature on Tal

gio cheese fondue and black t

ffle

Ao, NPpUromoBAeHHoe npu HU3KOM memnepamype HaA OHGo 13 Cbipa T(//\(‘(j}«() M 4epHoro ﬂig’?)(?(i)(i/\}w’

25€

Baccala di merluzzo selvatico
pescato ad amo cotto in tempura su salsa tzatziky e basilico
Icelandic wild cod fish cooked in tempura with tzatziky sauce and basil

MC/\GHQCKGH guKas mpecka Db/6G, NPUroMOBAEHHAS B meMnype C COycoM uaumkm n 6a3uAMKoM
20€

Polpette di tonno e melanzane con maionese all'erba cipollina
Tuna and aubergine meatballs with chive mayonnaise

20€

a,d,e,b,g
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Primi Piatti

Firts Courses - epBble 6J1t0a

Spaghetti aglio, olio e peperoncino su carpaccio di gambero rosso
di Mazara del Vallo

Spaghetti with garlic, oil and chilli pepper on red prawn carpaccio from Mazara del Vallo
Cnaremmu ¢ YeCHOKOM, MACAOM M NePLIEM YMAM HA KAPNA44o M3 kpacHbix kpesemok uz Magsapa geab Baao
30€

Spaghetti con vongole veraci
Spaghetti with clams
Cnaremmu ¢ MOAAKCKAMM

20€

Paccheri con gallinella, capperi, olive nere e finocchietto
Paccheri of 100% Italian wheat extruded through bronze with Gallinella alla Siciliana
[Makkepu 3 1009% MMAnbAHCKOM NWweHMLbI, SKCMPYgupOBAHHON Yepes 6poH3y

¢ Gallinella alla Siciliana

22€

Paccheri con sgombro, zucca e speck di tonno

Paccheri of 100% Italian wheat extruded through bronze with Gallinella alla Siciliana
[Makkepu 13 1009% MMAAbAHCKOM NWEHMLbI, SKCMPYGUPOBAHHON Yepes 6poH3y

¢ Gallinella alla Siciliana

25€

Gnocchetti con spigola del mediterraneo

salvia, basilico, fior1 di zucca

Gnocchi with Mediterranean sea bass on the right sage, basil, courgette flowers
Hbokkiu co cpegn3eMHOMOPCKIMM OKyHEM Cnpasa Wagel, basnank, usemsl kabadyka
23€

Riso carnaroli con frutti di mare scampi e gamberi di Mazara del Vallo
Carnaroli rice with seafood
Puc kapHapoan ¢ Mopenpogykmamu

22€

Spaghetti con polpa di Ricci
Spaghetti with Ricci pulp
Cnaretmt ¢ MAKOTbI0 Puyun

25€

Tonnarelli freschi all’uovo, con cacio pepe e triglie di scoglio
belly of Mediterranean bluefin tuna

TOHHaPeA 13 CBEXUX WL C CbIPOM, NepLeM 1 Kehanbio
22€

Paccheri con Astice, pomodoro e basilico
Paccheri with lobster, tomato and basil
[ayyepu ¢ Anobcmepom, nomugopamu 1 6a3MAMKOM

30€

Zuppa di Ceci con Gambero Rosso e Tartufo Bianco

CHICKPEA SOUP WITH RED SHRIMP AND WHITE TRUFFLE
HYTOBbIV CYM C KPACHbIMU KPEBETKAMW V1 BEJIbIM TPHODEEM

45€

a,b
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Secondi Piatti

Second Courses - BTopble 6J1t04a

Zuppa di pesce pescato
Caught fish soup

Cyn 13 no¥iMaHHow pbibbl

50€

Filetto di Orata in salsa di limone e patate
Sea bream fillet in lemon and potato sauce

Dure MOPCKOro Aela B AMMOHHO-KaPMOGeAbHOM CoyCe,,

27€

Sgombro grigliato con purea di broccoli e patate
Grilled mackerel with broccoli puree and potatoes

Ckymbpusi Ha rpune ¢ niope n3 6POKKOAM M Kapmoderem

23€

Filetto di dentice con carciofi e patate
Snapper fillet with porcini mushrooms and potatoes

Dune Ayumana c beasimm rovbamu 1 kapmocgperem

25€

Zuppetta di moscardini con crostone agliato
e fagioli cannellini

Octopus soup with garlic crostone d,p,a and cannellini beans
Cyn 13 0CbMUHOTA C YECHOUHBIM KPOCMOHOM d,p,a 1 aCoAb KAHHEAANHM
20€

Aragosta alla catalana
Catalan lobster

KamanoHckuii omap

18 € l'etto

Astice alla catalana
Catalan-style lobster

Omap no-kamanoHck

9€ letto

Leone di mare alla catalana
Catalan-style sea lion

MOPCKOMV AEB B KOMAJAAOHCKOM CmuAe

16 € letto

Filetti di triglie rosse con capperi, olive e pachino

Red mullet fillets with capers, olives and cherry tomatoes
®une bapabyrbku ¢ KaNePCaMK, OAMBKAMM 1 NOMUJOPAMM Yeppu
8,50 € l'etto

d,p,a
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Secondi Piatti

Second Courses - BTopble 6J1t04a

Tagliata di tonno rosso del Mediterraneo alla griglia

con zucchine romanesche alla scapece e riduzione di Acerola d
Grilled Mediterranean red tuna steak with scapece Roman courgettes and Acerola reduction
XKapeHbiit cpegn3eMHOMOPCKMI CMeViK 13 KPACHOro MyHLA C PUMCKUMM KabAYKamm 1 pegyKLmesi auepoAsl

20€

Spigola al sale d,p
Sea bass in salt
Cubac B conm

8,50€ l'etto

Rombo al forno con patate, pachino e olive taggiasche d
Baked turbot with potatoes, cherry tomatoes and Taggiasca olives

9€ l'etto

Sanpietro cotto in vino bianco con capperi, Olive, e Patate d

Sanpietro cooked in white wine with capers, olives, and potatoes
CaHnbempo, NbMromoBAEHHbIN B 6EAOM BUHE C KANEPCAMM, OAMBKAMM 1 Kapmogerem

9€ l'etto

Baccala alla siciliana con capperi, olive e pachino d
Sicilian-style cod with capers, olives and cherry tomatoes
Tpecka no-cMUMAMICKM C Kanepcamu, OAMBKAMM 1 NOMMJOpamu deppu

20€



M
N
€4

Contorni

Side dishes | lapHupbI

Scarola alla napoletana

Neapolitan-style escarole
Canam 3ckapuonb (HeanoAMmaxckuii peLienm)

8€

Spinaci
Spinach
nnHaAm

8€

Cicoria ripassata

Pan-cooked chicory
Linkopuii 8 kacmpronio

7€

Funghi porcini (secondo stagione)

Porcini mushrooms
Benble rpubbi

8 € letto / rektorpamm 100gr./ 100rp

Patate al forno

Baked potatoes
[TeueHbit kapmodgenb

6€

Verdure Grigliate

Grilled vegetables
Osouy rpub

10€



Dessert

Side Dishes - FapHup

Plumcake con lamponi e crema al limoncello
Plumcake with raspberries and limoncello cream

CAMBOBBIN NUPOT C MAAMHON 1 KDEMOM 13 AUMOHYEAAD

10€

Panna cotta spumosa all'arancia

con cioccolato e caramello salato

Foamy orange panna cotta with chocolate and salted caramel

[TeHncmas opaxxesas NAHHA KOMMA C LWOKOAAGOM 1 COAEHOM KaPAMEAbIO
10€

Tortino al cioccolato fatto in casa con crema alla vaniglia
Homemade chocolate cake with vanilla cream

AOMALLIHWIA LWOKOAQGHBIM MOPM C BAHUABHBIM KDEMOM

10€

Cannolo aperto, crema di ricotta e composta di pera
Open cannoli, ricotta cream and pear compote

Omkpbimble KAHHOAK, KDEM 13 PUKOMMBbI 1 rpyLIEBbI KOMNOM

10€

Sfoglia caramellata con Mousse di Marron Glace
Caramelized puff pastry with Marron Glace Mousse

KapameansuposaHHoe croeHoe mecmo ¢ Myccom Marron Glace

10€

Fruttini di Lancusi
Fruttini of Lancusi | @pymmuru u3 Aarumsm
14€

Tartufo di Pizzo Calabro
Truffle of Pizzo Calabro | Tpiochens Muuo Karabpo
10€

Sorbetto alle fragole o limone

Strawberry / lemon sorbet - KAyOHUUHO-AMMOHHBI copbem

8€



Frutta

Fruit- dpyKThI

Trionfo di frutta esotica e di stagione - per 2 persone

FRUIT TRIUMPH OF EXOTIC AND SEASONAL - FOR 2 PEOPLE
OPYKTOBOE TOP>XECTBO 9K3OTUKW 1 CEBOHHOCTW - HA 2 NMEPCOHbI

22€

Tagliata di frutta mista di stagione

SLICED MIXED SEASONAL FRUIT
HAPE3AHHbIV MNKC N3 CE3OHHbIX ®PYKTOB

12€

Ananas
PINEAPPLE - AHAHAC
8€

Fragoline o frutti di bosco
STRAWBERRIES OR BERRIES * KITYBHUKA WU Aroabl
10€

Mango
MANGO *« MAHIO
10€



Bevande

Drinks-HanuTKu

Acqua 75cl

WATERT - BOA
4€

Bibite in lattina

SOFT DRINKS IN CANS - BE3AJIKOIOJIbHbIE HAMNTKW B BAHKAX
5€

Liquori

Liqueurs - JIukepsl

Grappe in barrique

GRAPPA IN BARRIQUE - 'PATITIA B BAPPUKE
12/15€

Amari

AMARI - AMAPU
6/8€

Grappe
GRAPPAS - T'PAITA
8/10€

Whisky
WHISKEY - BICKM
12/15€

Liquori vari

VARIOUS LIQUEURS- PA3JIMYHbIE JIMKEPDI
6/10€



Caffetteria

Fruit- dpyKTbI

Caffe con biscottini dello chef

COFFEE WITH CHEF'S BISCUITS - KO®E C MNEYEHBEM OT LUE®-TTOBAPA
2,50€

Cafte doppio

DOUBLE COFFEE - IBOVIHOMN KODE
4€

Caffe decaffeinato

DECAFFEINATED COFFEE - KOPE BE3 KOPENHA
3€

Caffe d'orzo

BARLEY COFFEE - AYMEHHbIN KODE
3€

Caffe americano

AMERICAN COFFEE - AMEPUKAHCKUIM KO®E
5€

Cappuccino

CAPPUCCINO - KATTYYMHO
5€

The

TEA - YAN
3,50€

Camomilla

CHAMOMILE - POMALLIKA
3,50€

Caffelatte

COFFEE WITH MILK - KO®E C MOJIOKOM
5€

Irish coffee

IRISH COFFE - KOPE MNO-UPJTAHACKN
12€



La lista degli allergeni indicata nell'allegato II
del Regolamento C.E. 1169/11

a Cereali contenenti glutine, cioe: grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati

Crostacei e prodotti a base di crostacei.

Uova e prodotti a base di uova.

Pesce e prodotti derivati tranne

Molluschi e prodotti a base di molluschi

Arachidi e prodotti derivati

Soia e prodotti derivati

00 ™ o a6 o

Latte e prodotti derivati(incluso lattosio)

—

Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.)
nocciole (Corylus avellana),noci(Juglans regia), noci di acagiti
(Anacardium occidentale), noci di pecan (Carya illinoinen sis

( Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland

(Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio
utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico

di origine agricola.

—_—

Sedano e prodotti derivati
Senape e prodotti derivati

Semi di sesamo e prodotti derivati

© B B

Lupini e prodotti a base di lupino

-

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o
10 mg/litro in termini di SO 2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi
come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle

istruzioni dei fabbricanti.

*1 Prodotto abbattuto secondo norma n° 853/2004
*2 Prodotto Congelato
*3 Prodotto Surgelato



